
 

 

 

 

HERZLICH WILLKOMMEN IM 

RESTAURANTE-PIZZERIA PIAZZETTA. 

 
 

 

 

 
 

Seit der Gründung im Jahr 1997 sorgen  
Christian und Petra Eigner für das leibliche Wohl ihrer Gäste.  

 
 

Das gesamte Team begrüßt Sie herzlich  
und wünscht Ihnen einen wundervollen Aufenthalt. 

 
Gerne beraten wir Sie bei der Wahl Ihrer Speisen, Getränke und helfen bei 

bevorstehenden Familienfeiern bzw. Veranstaltungen. 
 

 
 

Sie finden uns auch im Internet unter  

www.piazzetta.at. 

 
  

 
 



 

Inklusive aller Abgaben und Steuern.  
 

Allergeninformation gemäß Codex- Empfehlungen: 
A) Glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch; E) Erdnuss F) Soja; G) Milch oder Laktose;  

H) Schalenfrüchte; L) Sellerie; M) Senf; N) Sesam; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere 

 

 

 
ANTIPASTI – VORSPEISEN 
 
 
Cocktail di Gamberini A) B) C) F) M) L) O) € 9,70 
Shrimps in Cocktailsauce 
auf italienischem Salat und Toastbrot 
 
 
Carpaccio A) G) O) € 15,80 
roher geeister Lungenbraten vom Rind,  
raffiniert gewürzt mit Champignonblättchen,  
Parmesanflocken, dazu Kräuter-Knoblauchtoast 
 
 
Rohschinken mit Melone O) € 11,40 
Luftgetrockneter Rohschinken  
 
 
Weinbergschnecken A) G) R) € 9,90 
6 Stück mit Kräuterbutter gratiniert und Toastbrot 

 
 
Mozzarella G) O) € 9,40 
mit Tomaten und Basilikumdressing 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Inklusive aller Abgaben und Steuern.  
 

Allergeninformation gemäß Codex- Empfehlungen: 
A) Glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch; E) Erdnuss F) Soja; G) Milch oder Laktose;  

H) Schalenfrüchte; L) Sellerie; M) Senf; N) Sesam; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere 

 

 

MINESTRONE – SUPPEN  
 
 
 
Tagessuppe siehe Tagesmenü € 3,80 
 
 
Minestrone A) C) L) € 4,90 
Italienische Gemüsesuppe mit Nudeln und Speck 
 
 
Zuppa di vermicelli A) C) L) € 3,80 
Kräftige Rindsuppe mit Nudeln 
 
 
Zuppa pavese A) C) G) L) € 4,90 
Klare Rindsuppe mit Eidotter und Käsecroutons 
 
 
Knoblauchcremesuppe A) G) L) € 5,20 
mit Speckstreifen und Croutons 
 
 
Tomatencremesuppe A) L) G) € 4,90 
mit „Schlagobershaube“ 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Inklusive aller Abgaben und Steuern.  
 

Allergeninformation gemäß Codex- Empfehlungen: 
A) Glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch; E) Erdnuss F) Soja; G) Milch oder Laktose;  

H) Schalenfrüchte; L) Sellerie; M) Senf; N) Sesam; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere 

 

 

 

INSALATA – UNSERE KÖSTLICHEN SALATE 
 
Insalata mista O) 
buntgemischter Salatteller mit knackigen Blattsalaten,  
Gurken, Tomaten u.v.m. 
klein € 3,80 
groß € 5,30 
 
 

Insalata al tonno D) O) € 9,90 
gemischte Salatschüssel mit Thunfisch und Zwiebel 
 

Insalata con pecorino G) O) € 9,90 
gemischte Salatschüssel mit Schafkäse, Zwiebel und Oliven 
 

Salat Nizza B) C) D) F) M)  € 13,70 
gemischte Salatschüssel mit Sardellen, Shrimps und dazu 
Cocktail-Dressing 
 

Bunte Salatschüssel O) € 9,90 
mit Schinken und Emmentaler 
 

Salat della Chef O) € 11,40 
Melanzani, Zucchini, Paprika gegrillt, luftgetrockneter Schinken 
auf Blattsalaten mit Essig und Öl mariniert 
 

Salat della casa € 11,40 
verschiedene Blattsalate mit gebratenen Hühnerbruststreifen 
und Dressing nach Wahl 
 

Steirischer Backhendelsalat A) C) € 11,40 
Hühnerbruststreifen mit Kürbiskernen paniert, auf verschiedenen 
Blattsalaten mit Kernöl 
 

Dressing nach Wahl   
- Joghurt-Rahm mit Kräutern G) L) 
- American-Dressing C) F) L) M) O) 
- Balsamicoessig und Oliven-/Kernöl O) 
 

Zu unseren Salaten empfehlen  
wir frisch gebackenes Pizzabrot A) per Portion € 3,10 
 



 

Inklusive aller Abgaben und Steuern.  
 

Allergeninformation gemäß Codex- Empfehlungen: 
A) Glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch; E) Erdnuss F) Soja; G) Milch oder Laktose;  

H) Schalenfrüchte; L) Sellerie; M) Senf; N) Sesam; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere 

 

 

WIENER KÜCHE 
 
 

Naturschnitzel vom Schwein A) L) € 12,30 
mit Reis 
 
Naturschnitzel vom Huhn A) L) € 13,30 
mit Reis 
 
Wiener Schnitzel vom Schwein A) C) € 11,90 
mit Pommes frites 
 
Hühnerschnitzel gebacken A) C) € 12,90 
mit Pommes frites 
 
Cordon Bleu vom Huhn A) C) G) O) € 13,90 
mit gemischten Salat 
 
Cordon Bleu vom Schwein A) C) G) O) € 13,50 
mit Salat 
 
Bauern Cordon Bleu gefüllt A) C) O) € 13,90 
mit Speck, Zwiebel, Pfefferoni, Käse und gemischten Salat 
 
 
Sur Schnitzel mit Pommes frites A) C) € 12,50 
 
Sur Cordon Bleu mit gemischten Salat A) C) G) O) € 13,90 
 
 
Champignonrahmschnitzerl A) G) L) O) € 12,90 
mit Rösti 
 
Grillkotelett G) € 12,30 
mit Kräuterbutter und Pommes frites 
 
Grillteller G) € 16,80 
Hühnerfilet, Rinderfilet, Schweinskotelett  
mit Kräuterbutter und Pommes frites 



 

Inklusive aller Abgaben und Steuern.  
 

Allergeninformation gemäß Codex- Empfehlungen: 
A) Glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch; E) Erdnuss F) Soja; G) Milch oder Laktose;  

H) Schalenfrüchte; L) Sellerie; M) Senf; N) Sesam; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere 

 

 

 
Hühnerbrustfilet „Hawaii“ – American Dressing  € 12,50 
mit Salatgarnitur, gegrillter Ananas und Preiselbeeren C) F) L) M) O)  
 
Hühnerschnitzel nach Art des Hauses A) G) L) O) € 12,90 
mit Schinken, Artischocken, Oberssauce und Reis 
 
 
Gebackene Leber A) C) M) L) O) € 10,40 
mit Kartoffelsalat 
 
Geröstete Leber A) G) L) € 10,40 
mit Petersilienkartoffeln 
 
 
Zwiebelrostbraten gedünstet A) L) M) O) € 15,90 
mit Bratkartoffeln 
 
 
Rindsrouladen A) C) L) M) O) € 14,90 
mit Teigwaren 
 
 
Rindsgulasch A) C) G) L) O) € 12,40 
mit Knödel 
 
 
Kalbsrahmbeuschel A) D) C) G) L) M) O) € 12,40 
mit Knödel 
 
 
Cevapcici G) O) M) € 11,40 
mit Pommes frites, Senf und Ketchup 
 
 
Spareribs ca. 1kg. C) F) G) L) M) O) € 24,50 
mit Wedges, Zwiebel, Pfefferoni und zwei Saucen 
 
  
 



 

Inklusive aller Abgaben und Steuern.  
 

Allergeninformation gemäß Codex- Empfehlungen: 
A) Glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch; E) Erdnuss F) Soja; G) Milch oder Laktose;  

H) Schalenfrüchte; L) Sellerie; M) Senf; N) Sesam; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere 

 

 

 
Champignon gebacken A) C) M) O) € 11,40 
mit Sauce Tartare und grünem Salat 
 
 
Emmentaler gebacken A) C) G) M) O) € 11,40 
mit Sauce Tartare 
 
 
Käse-Kräutertascherl´n A) C) G) L) M) O) € 11,40 
mit gemischtem Salat und Sauce Tartare 
 
 
Gemüseplatte G) L) € 12,90 
Melanzani, Zucchini, Broccoli, Kohlsprossen, Paprika, Blattspinat 
in Sauce Creme und mit Käse überbacken 
 
 
Geröstete Knödel A) C) G) O) € 10,40 
mit grünem Salat 
 
 
Eiernockerl A) C) G) O) € 10,40 
mit grünem Salat 
 
Eiernockerl mit Speck A) C) G) O) € 11,40 
mit grünem Salat 
 

 
 
 
 
 
 
 
 



 

Inklusive aller Abgaben und Steuern.  
 

Allergeninformation gemäß Codex- Empfehlungen: 
A) Glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch; E) Erdnuss F) Soja; G) Milch oder Laktose;  

H) Schalenfrüchte; L) Sellerie; M) Senf; N) Sesam; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere 

 

 

PIZZA-SPEZIALITÄTEN 
 
 
 
1) Margaritha A) G) € 8,30 
 Tomaten, Käse 
 
2) Quattro Formaggi A) G) € 10,30 
 Tomaten, verschiedene Käsesorten 
 
3) Diavolo A) G) O) € 10,30 
 Tomaten, Käse, Salami, scharfe Pfefferoni 
 
4) Romana A) D) G) € 10,30 
 Tomaten, Käse, Sardellen 
 
5) Al Tonno A) D) G) € 10,30 
 Tomaten, Käse, Thunfisch 
 
6) Con Salami A) G) € 9,30 
 Tomaten, Käse, Salami 
 
7) Bolognese A) G) L) O) € 10,30 
 Tomaten, Käse, italienische Fleischsauce, Pfefferoni 
 
8) Cardinale A) G) € 9,30 
 Tomaten, Käse, Schinken 
 
9) Quattro Stagioni A) G) O) € 10,30 
 Tomaten, Käse, Champignon, Artischocken, Schinken 
 
10) Con Funghi A) G) O) € 9,30 
 Tomaten, Käse, Champignon 
 
 
 
 



 

Inklusive aller Abgaben und Steuern.  
 

Allergeninformation gemäß Codex- Empfehlungen: 
A) Glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch; E) Erdnuss F) Soja; G) Milch oder Laktose;  

H) Schalenfrüchte; L) Sellerie; M) Senf; N) Sesam; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere 

 

 

 
 
11) Capricciosa A) D) G) O) € 10,70 
 Tomaten, Käse, Schinken, Champignon, Sardellen,  
 Artischocken, Oliven 
 
12) Rusticana A) C) G) O) € 10,70 
 Tomaten, Käse, Schinken, Speck, Champignon,  
 Pfefferoni und Spiegelei 
 
13) Della Casa A) G)  € 10,30 
 Tomaten, Käse, Blattspinat, Schafskäse 
 
14) Giovanni A) G) € 9,30 
 Tomaten, Käse, Speck 
 
15) Valentino A) G) O) € 10,30 
 Tomaten, Käse, Zucchini, Melanzani, frische Tomaten, 
 Paprikaschoten, Knoblauch 
 
16) Calzone A) D) G) O) € 12,40 
 Tomaten, Käse, Schinken, Champignon, Sardellen, 
 Artischocken, Oliven, PIZZA WIRD GEROLLT 
 
17) Frutti di mare A) B) D) G) O) € 13,20 
 Tomaten, Käse, Calamari, Muscheln, Sardellen, Shrimps 
 
18) Balkanese A) G) O) € 10,70 
 Tomaten, Käse, Schinken, Speck, Champignon, 
 Zwiebelringe, Pfefferoni, Knoblauch 
 
19) Provinciale A) G) O) € 10,70 
 Tomaten, Käse, Rohschinken, Speck, Maiskolben, Pfefferoni 
 
 
 
 
 



 

Inklusive aller Abgaben und Steuern.  
 

Allergeninformation gemäß Codex- Empfehlungen: 
A) Glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch; E) Erdnuss F) Soja; G) Milch oder Laktose;  

H) Schalenfrüchte; L) Sellerie; M) Senf; N) Sesam; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere 

 

 

 
 
20) Venezia A) B) G) O) € 14,30 
 Tomaten, Käse, Shrimps, Tomatenscheiben, Oliven 
 
 
21) Grandiosa A) C) G) O) € 13,30 
 Tomaten, Käse, Schinken, Speck, Salami, Champignon, 
 Oliven, Pfefferoni, Maiskölbchen, Zwiebel, Spiegelei 
 
 
22) Salatpizza A) C) F) G) L) M) O) € 10,90 
 PIZZA GEROLLT mit gemischtem Salat, Schinken und 
 Cocktaildressing gefüllt 
 
 
23) Hawaii A) G) O) € 10,30 
 Tomaten, Käse, Schinken, Ananas 
 
 
 
 
Für jede Extra-Beilage  Gemüse € 1,50 

  Fleisch € 1,70 
  Fisch D) € 2,00 

  Käse G) € 1,70  

 

 
 
 
 
 
 
 



 

Inklusive aller Abgaben und Steuern.  
 

Allergeninformation gemäß Codex- Empfehlungen: 
A) Glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch; E) Erdnuss F) Soja; G) Milch oder Laktose;  

H) Schalenfrüchte; L) Sellerie; M) Senf; N) Sesam; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere 

 

 

PASTI-NUDELGERICHTE 
 
Spaghetti pomodore A) C) L) € 8,90 
mit Tomatensauce 
 

Spaghetti e`olio A) C) O) € 8,90 
mit Olivenöl, Paprika, Knoblauch und Kräutern 
 

Spaghetti bolognese A) C) L) O) € 9,70 
mit Fleischsauce 
 

Spaghetti carbonara A) C) G) L) € 10,30 
mit einer Schinken-Speck-Ei-Oberssauce 
 

Spaghetti di mare A) B) C) L) O) R) € 11,80 
mit verschiedenen Meeresfrüchten 

 
Fetuccine crema A) C) G) L) O) € 10,80 
Bandnudeln in einer feinen Schinken-Champignon-Oberssauce 
 

Fettuccine milanese A) C) L) € 10,30 
Pikante Zwiebel-Schinken-Champignon-Tomatensauce 
 

Fettuccine siziliana A) C) D) L) € 10,30 
in einer zartschmeckenden Sardellensauce 

 
Gnocchi bolognese A) C) L) O) € 10,30 
Kartoffelnockerl mit Fleischragout 
 

Gnocchi gorgonzola A) C) G) L) € 10,30 
Kartoffelnockerl in einer feinen Gorgonzolasauce 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Inklusive aller Abgaben und Steuern.  
 

Allergeninformation gemäß Codex- Empfehlungen: 
A) Glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch; E) Erdnuss F) Soja; G) Milch oder Laktose;  

H) Schalenfrüchte; L) Sellerie; M) Senf; N) Sesam; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere 

 

 

 
 

Tortellini alla panna A) C) G) L) € 10,30 
gefüllte Teigtaschen in einer feinen Schinken-Speck-Oberssauce 
 

Tortellini al forno A) C) G) L) O) € 11,30 
mit Fleischragout und Käse überbacken 
 
 
Tagliatelle carbonara A) C) G) L) € 10,30 
grüne Bandnudeln in einer Schinken-Speck-Ei-Oberssauce 
 

Tagliatelle alla shrimps A) B) C) D) G) L) O) € 13,80 
grüne Bandnudeln in einer Lachs-Shrimps-Oberssauce 
 
 

1 Teller mit 3 verschiedenen Nudelsorten A) C) € 11,30 
Spaghetti, Fettuccine und Tortellini mit Sauce nach Wahl 
 

 
 

 Diavolo O) (scharf mit Pfefferoni und Chilli)  

 Carbonara C) G) L) (Schinken, Speck, Ei, Obers) 
 Bolognese A) L) O) (mit deftiger Fleischsauce) 
 Della crema G) O) (Schinken, Champignons, Sherry, 

Obers) 
 
 
Auf Wunsch werden alle Gerichte mit Käse überbacken. G)  
 

 

 

Lasagne Verde A) C) G) L) O)  € 11,30 
Nudelauflauf nach original italienischen Rezepten mit Käse gratiniert 
 

 
 
 



 

Inklusive aller Abgaben und Steuern.  
 

Allergeninformation gemäß Codex- Empfehlungen: 
A) Glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch; E) Erdnuss F) Soja; G) Milch oder Laktose;  

H) Schalenfrüchte; L) Sellerie; M) Senf; N) Sesam; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere 

 

 

FRUTTI DI MARE – UNSERE FISCHSPEZIALITÄTEN 
 
 
Calamari fritti A) B) C) M) O) D)  € 12,70 
Tintenfischringe in Bierteig mit Sauce Tartare 
 
 
Cozze D) G) L) O) R) D)                           € 17,50  
Miesmuscheln mit einer deftigen Knoblauchoberssauce 
 
 
Cozze della casa D) L) O) R) D)  € 17,50 
Miesmuscheln im Sud mit Lauch, Knoblauch und Weißwein 
 
 
 
Kabeljau gebacken A) C) D) M) L) O) € 13,40 
mit Kartoffelsalat 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Inklusive aller Abgaben und Steuern.  
 

Allergeninformation gemäß Codex- Empfehlungen: 
A) Glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch; E) Erdnuss F) Soja; G) Milch oder Laktose;  

H) Schalenfrüchte; L) Sellerie; M) Senf; N) Sesam; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere 

 

 

CARNI – UNSERE FLEISCHGERICHTE 
 
Scallopini e´gorgonzola A) C) G) L) € 16,90 
Schweinslungenbraten zart rosa gegrillt, dazu Kartoffelnockerln 
in Gorgonzola-Oberssauce mit Kohlsprossen 
 
Costelette della casa A) C) L)  € 15,50 
Schweinskotelett gut gewürzt mit Melanzani, Zucchini in 
Tomatensauce auf Spaghettisockel 
 

Picatta milanese A) C) G)  € 16,90 
Lungenbraten mit Ei und Parmesan paniert, dazu eine pikante 
Sauce aus Schinken, Zwiebel und Champignon, Teigwaren 
 
Saltimbocca A) G) L) O)   € 16,90 
Schweinsmedaillons mit Salbei, Rohschinken und Mozzarella 
überbacken, mit einer Weißweinsauce und dazu Bandnudeln 
 

Costelette griglia L)  € 13,90 
Knoblauchkotelett auf Blattspinat mit Bratkartoffeln 
 

Pollo con broccoli G) L) O)  € 13,90 
Hühnerfilet in einer feinen Oberssauce mit Butterreis 
und überbackenen Broccoli 
 

Medaillons gegrillt A) C) F) L) M) O) € 14,40 
auf Toast mit Blattsalat und Cocktailsauce 
 

Schweinskotelett gegrillt A) C) F) L) M) O) € 12,90 
auf Toast mit Blattsalat und Cocktailsauce 
 

 

 
 
 
 
 



 

Inklusive aller Abgaben und Steuern.  
 

Allergeninformation gemäß Codex- Empfehlungen: 
A) Glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch; E) Erdnuss F) Soja; G) Milch oder Laktose;  

H) Schalenfrüchte; L) Sellerie; M) Senf; N) Sesam; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere 

 

 

FÜR UNSERE „KLEINEN“ 
 
Donald Duck A) C) F)   € 7,90 
gebackenes Hühnerschnitzel, Pommes frites und Ketchup 
 
Wicki A) C) D) F) G)                                                                              € 7,90  
Fischstäbchen, Pommes frites und Ketchup 
 
Calimero A) C) L) O)                                € 7,90  
Spaghetti mit Fleischsauce 

 
DESSERT 
 
 

Mohr im Hemd A) C) G) H)  € 5,20 
 
Tiramisu A) C) G)  € 5,70 
 
Eiscafe A) C) G)  € 5,10 
 
Gemischtes Eis mit Schlag A) C) G) € 5,20 
 
Bananensplit A) C) G)  € 6,80 
 
Topfennockerln auf Erdbeerschaum A) G) € 6,80 
 
Topfenstrudel mit Vanillesauce A) C) G)  € 6,80 
 
Apfelstrudel mit Schlagobers A) C) € 5,80 
 
Apfelringe mit Preiselbeeren und Schlagobers A) C) € 6,20  
 
Marillenpalatschinken A) C) G)  € 4,80 
Nougatpalatschinken A) C) G)  € 5,80 
Topfenpalatschinken mit Vanillesauce A) C) G) € 6,90 

 



 

Inklusive aller Abgaben und Steuern.  
 

Allergeninformation gemäß Codex- Empfehlungen: 
A) Glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch; E) Erdnuss F) Soja; G) Milch oder Laktose;  

H) Schalenfrüchte; L) Sellerie; M) Senf; N) Sesam; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere 

 

 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 
 
Coca Cola 0,25 l € 3,00 

Coca Cola light Fl. 0,33 l € 3,70 

Mineral Fl. 0,33 l € 3,10 

Mineral ohne Kohlensäure Fl. 0,33 l € 3,10 

Apfelsaft 0,25 l € 3,00 

Almdudler 0,25 l € 3,00 

Almdudler Fl. 0,33 l € 3,70 

Soda 0,25 l € 1,90 

Cappy Orange 0,25 l € 3,10 

Schweppes Fl. 0,20 l € 3,40 

Pago Fl. 0,20 l € 3,40 

Soda Himbeer 0,25 l € 2,50 

Soda Zitrone 0,25 l € 2,50 

Eistee Fl. 0,33 l € 3,70 

Frucade Fl. 0,33 l € 3,70 

Red Bull Dose 0,25 l € 3,90 

Leitungswasser, gefiltert, gekühlt  0,25 l € 1,00 

Leitungswasser, gefiltert, gekühlt  0,5 l € 1,50 

 
JUGENDGETRÄNKE: 
 
Himbeerwasser 0,25 l € 1,90 
 0,50 l € 2,90 
Holunderwasser 0,25 l € 1,90 
 0,50 l € 2,90 
 
 



 

Inklusive aller Abgaben und Steuern.  
 

Allergeninformation gemäß Codex- Empfehlungen: 
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H) Schalenfrüchte; L) Sellerie; M) Senf; N) Sesam; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere 

 

 

 

BIER A) 
 
Zipfer Urtyp vom Fass 0,50 l € 4,30 

Zipfer Urtyp vom Fass 0,30 l € 3,80 

Zipfer Urtyp vom Fass 0,20 l € 3,30 

Gösser Gold vom Fass 0,50 l € 4,30 

Gösser Gold vom Fass 0,30 l € 3,80 

Gösser Gold vom Fass 0,20 l € 3,30 

Gösser Zwickl 0,50 l € 4,60 

Gösser Zwickl 0,30 l € 4,10 

Gösser Zwickl 0,20 l € 3,50 

Gösser Zitronen Radler Fl. 0,50 l € 4,40 

Radler / Almdudler 0,50 l € 4,30 

Radler / Almdudler 0,30 l € 3,90 

Kaiser Doppelmalz Fl. 0,50 l € 4,20 

Wieselburger Schwarzbier Fl. 0,33 l € 4,50  

Weizen Hefetrüb Fl. 0,50 l € 4,60 

Wieselburger Gold Fl. 0,50 l € 3,90 

Heineken Fl. 0,33 l € 3,90 

Gösser alkoholfrei Fl. 0,50 l € 4,20 

 

 

 

  



 

Inklusive aller Abgaben und Steuern.  
 

Allergeninformation gemäß Codex- Empfehlungen: 
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H) Schalenfrüchte; L) Sellerie; M) Senf; N) Sesam; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere 

 

 

WEINE 
WEIßWEINE O) 
 
1/8 l Landwein grüner Veltliner € 2,10 
1/8 l Chardonnay  € 3,50 
1/8 l Welschriesling  € 3,50 
1/8 l Lacrima Cristi  € 3,50 
1/4 l weißer Spritzer  € 2,80 
1/4 l Aperol gespritzt  € 4,50 
1/4 l Kaiserspritzer  € 3,90 
 
ROTWEINE O) 
1/8 l Landwein blauer Portugieser € 2,10  
1/8 l Zweigelt  € 3,80 
1/8 l Barrique Cuvee  € 4,20 
1/8 l Lambrusco  € 3,50 
1/4 l Pfirsichspritzer  € 3,10 
1/4 l roter Spritzer  € 2,80 
 

KAFFEE UND TEE 
 
Großer Brauner G), Mocca  € 3,90 
Kleiner Brauner G), Mocca  € 2,90 
Melange mit Milchschaum G)  € 3,40 
Latte Macchiato   € 4,10 
Häferlkaffee G)  € 3,80 
Cappuccino mit Schlagobers G)  € 4,10 
Heiße Schokolade G)  € 3,80 
Heiße Schokolade mit Schlagobers G) € 4,20 
Schwarztee  € 3,00 
Schwarztee mit Zitrone  € 3,00 
Früchtetee  € 3,00 
Kamillentee  € 3,00  
Pfefferminztee  € 3,00 

 



 

Inklusive aller Abgaben und Steuern.  
 

Allergeninformation gemäß Codex- Empfehlungen: 
A) Glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch; E) Erdnuss F) Soja; G) Milch oder Laktose;  

H) Schalenfrüchte; L) Sellerie; M) Senf; N) Sesam; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere 

 

 

APERITIF 
 
Henkel Piccolo   0,2 l € 6,90 
Sekt O) 0,1 l € 3,80 
Sekt Orange O) 0,1 l € 3,90 
Campari Orange 4 cl € 4,10 
Campari Soda 4 cl € 4,00 
Flasche Sekt O) 0,75 l € 23,90 
 
 

SPIRITUOSEN 
 

Remy Martin 2 cl € 3,80 
Bouchet 2 cl € 2,90 
Johnnie Walker RL 2 cl € 3,50 
Four Roses 2 cl € 3,50 
Fernet 2 cl € 2,90 
Averna 2 cl € 2,90 
Grappa 2 cl € 2,90 
Tequila 2 cl € 2,90 
Vodka 2 cl € 2,90 
Bacardi 2 cl € 2,90 
Rum 2 cl € 2,00 
Marillenbrand Freihof 2 cl € 2,90 
Himbeerbrand Freihof 2 cl € 2,90 
Birnenbrand Freihof 2 cl € 2,90 
Haselnussbrand Freihof E) 2 cl € 2,90 
Amaretto H)   2 cl € 2,90 
Bailey´s G) 2 cl € 2,90 
Vodka Erdbeer 2 cl € 2,90 
Fl. Jägermeister 2 cl € 2,90  
Fl. Jägermeister 4 cl € 4,80  
 
 
 
 

 



 

Inklusive aller Abgaben und Steuern.  
 

Allergeninformation gemäß Codex- Empfehlungen: 
A) Glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch; E) Erdnuss F) Soja; G) Milch oder Laktose;  

H) Schalenfrüchte; L) Sellerie; M) Senf; N) Sesam; O) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere 

 

 

 
 
 
 

Wichtige Information zu Allergenen: 
 
 
 

° Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus 
hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind. 

 
° Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den 
gesetzlichen Vorschriften (EU- Lebensmittelinformationsverordnung 

1169/2011). Es gibt darüber hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebens- 
mittelallergien oder Unverträglichkeiten auslösen können. 

 
° Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können, neben den 

gekennzeichneten Zutaten, auch Spuren anderer Stoffe enthalten sein, 
die im Produktionsprozess der Küche verwendet werden. 

 


